
 
 

 

 

 

 



3.1. Организация питания учащихся является отдельным обязательным направлением 

деятельности Школы.  

3.2. Для организации питания учащихся используются специальные помещения  

( пищеблок), соответствующие требованиям санитарно-гигиенических норм и правил по 

следующим направлениям:  

• соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам;  

• обеспеченность технологическим оборудованием, техническое состояние которого 

соответствует установленным требованиям;  

• обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в необходимом 

количестве и в соответствии с требованиями СанПиН;  

• наличие вытяжного оборудования, его работоспособность;  

• соответствие иным требованиям действующих санитарных норм и правил в Российской 

Федерации.  

3.3. В пищеблоке постоянно должны находиться:  

• график учета фактической посещаемости учащихся;  

• журнал бракеража пищевых продуктов;  

• журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнал здоровья;  

• журнал учета температурного режима холодильного оборудования;  

• копии примерного 10-дневного меню;  

• ежедневные меню;  

• приходные документы на пищевую продукцию, документы, подтверждающие качество 

поступающей пищевой продукции (накладные, сертификаты соответствия, удостоверения 

качества, документы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.);  

3.4 Администрация школы совместно с классными руководителями осуществляет 

организационную и разъяснительную работу с обучающимися и родителями (законными 

представителями) с целью организации горячего питания учащихся на платной или 

бесплатной основе.  

3.5. Администрация школы обеспечивает принятие организационно-управленческих 

решений, направленных на обеспечение горячим питанием учащихся, принципов и 

санитарно-гигиенических основ здорового питания, ведение консультационной и 

разъяснительной работы с родителями (законными представителями) учащихся.  

3.6. Режим питания в школе определяется Положением Главного государственного 

санитарного врача РФ от 28.01.2021г. № 2 «Об утверждении санитарных правил и норм 

СанПин1.2.3865-21 «Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности 

и(или) безвредности для человека факторов среды обитания», зарегистрированного 

Министерством юстиции РФ № 62296 от 29.01.2021г.  

3.7. Питание в школе организуется на основе разрабатываемого рациона питания и 

примерного десятидневного меню, разработанного в соответствии с рекомендуемой 

формой составления примерного меню и пищевой ценности приготовляемых блюд, а 

также меню-раскладок, содержащих количественные данные о рецептуре блюд.  

3.8. Примерное меню утверждается директором школы  

3.9. Цены производимой в школьном буфете продукции (стоимость готовых кулинарных 

блюд, стоимость завтраков) определяются исходя из стоимости продуктов питания.  

3.9. Обслуживание горячим питанием учащихся осуществляется штатными сотрудниками 

школы, прошедшими предварительный (при поступлении на работу) и периодический 

медицинские осмотры в установленном порядке, имеющими личную медицинскую 

книжку установленного образца.  

3.10. Поставку пищевых продуктов для организации питания в школе осуществляют 

предприятия (организации), специализирующиеся на работе по поставкам продуктов 

питания в образовательные учреждения, в соответствии с Федеральным законом от 

05.04.2014 года № 44-ФЗ "О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг 

для обеспечения государственных и муниципальных нужд". 



3.11. На поставку питания заключаются договоры непосредственно школой, являющимися 

муниципальными заказчиками. Поставщики должны иметь соответствующую 

материально-техническую базу, специализированные транспортные средства, 

квалифицированные кадры. Обеспечивать поставку продукции, соответствующей по 

качеству требованиям государственных стандартов и иных нормативных документов.  

3.12. Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного сырья и пищевых 

продуктов, используемых в питании учащихся, должны соответствовать СанПин1.2.3865-

21.  

3.13. Медико-биологическая и гигиеническая оценка рационов питания (примерных 

меню), разрабатываемых школьной столовой, выдача санитарно-эпидемиологических 

заключений о соответствии типовых рационов питания (примерных меню) санитарным 

правилам и возрастным нормам физиологической потребности детей и подростков в 

пищевых веществах и энергии, плановый контроль организации питания, контроль 

качества поступающего сырья и готовой продукции, реализуемых в школе, 

осуществляется органами Роспотребнадзора.  

3.14. Директор школы является ответственным лицом за организацию и полноту охвата 

учащихся горячим питанием.  
 

4. ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ В ШКОЛЕ.  

 

4.1. Питание учащихся организуется на платной и бесплатной основе (за счет бюджетных 

средств).  

Согласно Федеральному закону Российской Федерации от 24.07.1998года № 124 –ФЗ, в 

целях адресной, целенаправленной помощи семьям, имеющим учащихся детей, 

установить льготные категории, которым предоставляется право на бесплатное питание 

школьников. К льготным категориям относятся:  

-учащиеся 1-4 классов 

-дети, оставшиеся без попечения родителей;  

-дети-инвалиды;  

-дети с ограниченными возможностями здоровья, то есть имеющие недостатки в 

физическом и (или) психическом развитии;  

-дети - жертвы, вооруженных и межнациональных конфликтов, экологических и 

техногенных катастроф, стихийных бедствий;  

-дети из семей беженцев и вынужденных переселенцев;  

-дети, оказавшиеся в экстремальных условиях;  

-дети - жертвы насилия;  

-дети, проживающие в малоимущих семьях;  

-дети с отклонениями в поведении;  

-дети, жизнедеятельность которых объективно нарушена в результате сложившихся 

обстоятельств и которые не могут преодолеть данные обстоятельства самостоятельно или 

с помощью семьи.  

4.2. Бесплатное горячее питание учащихся общеобразовательной организации 

осуществляется на основании решения ОПФ РФ или справки ОСЗН по Тарбагатайскому 

району.  

Предоставление горячего питания общеобразовательными организациями Республики 

Бурятия осуществляется по единому меню, утверждённому  министром образования и 

науки РБ Б.Б. Жалсановым, согласованным с руководителем Управления Федеральной 

службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по РБ 

С.С. Ханхареевым, для учащихся 1-4 классов начальной школы исходя из стоимости 

питания 80 рубля в день на одного ребенка. 

4.3. Для получения бесплатного питания родителям (законным представителям)  

необходимо представить следующие документы:  



4.3.1. Для детей-сирот, детей, оставшихся без попечения родителей:  

- заявление законного представителя;  

- копия постановления администрации района:  

а) об установлении опеки (попечительства);  

б) о создании приемной семьи.  

4.3.2. Для детей с ограниченными возможностями здоровья:  

- заявление родителя (законного представителя); 

- справка, подтверждающая факт установления инвалидности, выданная комиссией 

медико-социальной экспертизы.  

4.3.3. Для учащихся из семей, в которых доход на одного члена семьи ниже прожиточного 

уровня установленного на территории Республики Бурятия:  

- заявление родителя (законного представителя);  

-справка о доходах семьи, выданная исполнительным органом государственной власти 

Республики Бурятия в сфере социальной защиты населения в установленном порядке .  

4.4.Приложением к приказу «О питании учащихся» утверждается основной и 

дополнительный списки учащихся. Дополнительным списком утверждаются учащиеся, 

которые получают одноразовое питание в случае отсутствия одноклассника  

4.5. Ежедневные меню рационов питания согласовываются директором  школы, меню с 

указанием сведений об объемах блюд и наименований кулинарных изделий 

вывешиваются в обеденном зале.  

4.6. Школьный буфет осуществляет производственную деятельность в режиме 

односменной работы школы и пятидневной учебной недели.  

4.7. Отпуск горячего питания обучающимся организуется по классам на переменах 

продолжительностью не менее 10 и не более 20 минут, в соответствии с режимом учебных 

занятий.  

4.8. Организация обслуживания учащихся горячим питанием осуществляется путем 

предварительного накрытия столов.  

4.9. Проверку качества пищевых продуктов, готовой кулинарной продукции, 

осуществляет бракеражная комиссия. Состав комиссии на текущий учебный год 

утверждается приказом директора школы. Результаты проверок заносятся в бракеражные 

журналы (журнал бракеража пищевых продуктов, журнал бракеража готовой кулинарной 

продукции).  

4.10. Ответственное лицо за организацию горячего питания в школе:  

• проверяет ассортимент поступающих продуктов питания, меню,  

• своевременно совместно с ответственным лицом за оборот денежных средств на питание 

производит замену отсутствующих учащихся, получающих бесплатное питание,  

• принимает меры по обеспечению соблюдения санитарно- гигиенического режима;  

4.11. Ответственное лицо за оборот денежных средств:  

• передает заявку для составления меню-требования, меню и определения стоимости 

питания на день;  

• осуществляет контроль количества фактически отпущенных завтраков .  

 

5. КОНТРОЛЬ ОРГАНИЗАЦИИ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ.  

5.1. Контроль организации питания, соблюдения санитарно- эпидемиологических норм и 

правил, качества поступающего сырья и готовой продукции, реализуемых в школе, 

осуществляется органами Роспотребнадзора.  

5.2. Контроль целевого использования бюджетных средств, выделяемых на питание в 

образовательном учреждении, осуществляет Финансовое управление  

5.3. Текущий контроль организации питания школьников в учреждении осуществляют 

ответственные за организацию питания, уполномоченные члены Управляющего совета 

школы, представители первичной профсоюзной организации школы. 


